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PARDUBICKY KRAJ

Vazeni spoluobéané, vazeni spotiebitelé!

vzrlstajici poptavce po chutnych lokalnich potravinach jiz pét let pIné azi vstric projekt MLS
Pardubického kraje, soutéz s podtitulem Podporujeme potravinarské vyrobky a vyrobce naseho
regionu. Potravinarska soutéz MLS ocenuje nejlepsi regionalni vyrobce a jejich vyrobky, které
muZete koupit v béZné maloobchodni siti. Kvalitni potraviny ze svého materského regionu, nebo
z mist, kde zrovna travite volny ¢as, lehce poznate podle specialniho loga na obalu, urcité regio-
nalni obdoby znamé znacky Klasa. Jsem osobné velice rad, Ze se k mistnim specialitam

z Pardubického kraje, které se budou nové moci pySnit uvedenym certifikatem, pfiradilo

v kategoriich Mlynské, pekarenské a cukrarské vyrobky, MI€ko a mIéEné vyrobky, Maso a masné
vyrobky a Vyrobky z medu, resp. ostatni, Sestadvacet dobrot, které nas kraj budou na potravino-
vém trhu jisté dobre reprezentovat. Ochutnavka vitéznych produktl z naSeho regionu se usku-
teéni v rdmci vystavni expozice Pardubického kraje na srpnové vystavé Zemé Zivitelka v Ceskych
Budéjovicich a pocatkem zafi na pardubické Mezinarodni vystavé Koné v akci. Sami tak budete
mit moZnost pfesveédcit se o tom, Ze novymi regionalnimi MLS produkty z naSeho kraje se
vyrazné rozSifuje nabidka a moznost zamérit se pfi nakupovani na kvalitni a erstvé potraviny
domaci produkce. Davejte, stejné jako ja, pfednost domaci kvalité a gastronomické tradici.

Radko Martinek,
hejtman Pardubického kraje

—



Vazeni pratelé!

Krajské informacni stredisko Agrovenkov, o. p. s., Pardubického kraje ve spolupraci s Pardu-
bickym krajem vyhlasilo na jare jiz paty rocnik potravinarské soutéze MLS Pardubického kraje.
A rozhodné bylo z ¢eho vybirat, vZdyt se prihlasilo dvacet vyrobcl s celkem osmdesati sedmi
potravinarskymi vyrobky. Definovat potravinarsky produkt MLS znamena fakt, Ze produkt byl
vyroben v naSem regionu, nasimi vyrobci, pochazi vyluéné z domacich surovin a vykazuje
nezaménitelné mikroregionalni charakteristiky. Cilem udélovani certifikaéni znacky je v nasem
pripadé podpora a propagace malych a stfednich vyrobcu z diléich oblasti Pardubického kraje.
Chutné, kvalitni a predevsim mistni vSak také znamena rozvoj novych pracovnich prilezitosti,
cozZ pravé v nasich krajskych podminkach rozhodné neni zanedbatelné. Je to také o navaznosti
na tradiéni zemédeélskou prvovyrobu a tradi¢ni gastronomii, jejiz receptury se Casto predavaji

z generace na generaci a obohacuji tak nejen regionalni historii, ale dnes prfedevsim oblast ces-
tovniho ruchu a venkovského turismu. V soucasnosti, kdy je nas trh zaplaven mnozZstvim levnych
potravin pochybného plvodu a rtizné kvality, je vyznam kampané MLS svym zplisobem nedoce-
nitelny. Potraviny vyrabéné v nasich doméacich podminkach mohou mit finalni spotfebitelé mno-
hem Iépe na oc¢ich a nepfimo tak tlacit na vyrobce, aby udrzovali kvalitu svych potravinovych
produktll na co nejvyssi Grovni. Cerstvé regionalni potraviny navic maji lepsi a vyrazn&jsi chut

a cennéjsi nutricni hodnoty. Ostatné nevahejte a obohatte jimi sv{j stll. Regionalni potraviny
patfi na regionalni stdl. Dame praci sami sobé i budoucim generacim.

Vaclav Kroutil,
radni Pardubického kraje zodpovédny za Zivotni prostfedi, zemédélsvi a venkov

PARDUBICKY KRAJ

—
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CELOSTATNI SiT PRO VENKOV

Celostatni sit pro venkov v Pardubickém kraji

Ministerstvo zemédélstvi zfidilo Celostatni sit pro venkov jako komunikacni platformu Programu
rozvoje venkova CR na obdobi 2007-2013. Cinnost Sité byla zahajena 11. listopadu 2008

na jednani Monitorovaciho vyboru PRV, ktery spolupracuje na metodickém Fizeni ¢innosti Sité

a jehoz ¢lenové tvofi Koordinaéni vybor Sité. Ministerstvo zemédeélstvi se rozhodlo postavit Sit

na svych regionalnich pracovistich - Agenturach pro zemédélstvi a venkov a zkusenosti z dosa-
vadni ¢innosti ukazuji, Ze to byla Stastna volba. Po tfech letech plisobeni Sité v Pardubickém kraji
je mozné provést prvni hodnoceni. Akce poradané Siti se zi¢astnuje stale vétsi pocet zajemcd,
€0z je pro nas signalem, Ze vybér témat a aktivit je spravny. K tomu prispiva i to, Ze stavime
predevsim na zajmu partnerl Sité, podporujeme predevsim jejich aktivity které maji ndvaznost na
program rozvoje venkova a zaroven sami partneriim predkladame navrhy vyplyvajici z Gspésnych
projektl z ostatnich regiond. Dodrzujeme tak hlavni cile prace Sité, ktera je postavena na aktivité
partnerd, na setkdvani a vyméné zkusenosti, na vyuzivani dobrych praxi i s moznosti poukazat

na to, co se u nas i jinde nepovedlo. K nejaktivnéjsim partnerlim nyni patfi krajské informacni stre-
disko AGROVENKOQV, 0.p.s., mistni akéni skupiny, agrarni komora a stfedni zemédélské skoly kraje.
Véfime, Ze se do budoucna podafi rozsifit i spolupraci s ostatnimi partnery. Jednim z dalezitych
pfipravovanych projektl je ustaveni tematické pracovni skupiny Eroze a voda v krajiné.

cimi se vodnimi rezimy v pudé. Chtéli bychom také napomoci hladkému zavadéni novych podmi-
nek pro poskytovani dotaci tykajicich se erozni ohroZenosti pid (GAEC2) do praxe.

Jiz tradi¢né podporujeme soutéz MLS Pardubického kraje véetné vydani tohoto katalogu vitéz-
nych vyrobkU. Rada téchto vyrobkil vznika v potravinarskych provozech podporenych Programem
rozvoje venkova a je to tak nadzorna prezentace pfikladd dobré praxe. Vit€zné vyrobky spliuji ta
nejprisnéjsi kriteria kvality a potvrzuji, Ze prostfedky z vefejnych rozpoc€tl jsou vyuzivany Géelné

a spravné. Prispivaji jak k vySSi kvalité, tak i vétsi konkurenceschopnosti nasich potravinar.
Jsme radi, Ze se o nase zkusenosti mizeme podélit a zaroven s tim propagovat i innost
Celostatni sité pro venkov.

Ing. Bohuslav Lapacek, koordinator CSV v Pardubickém kraiji

—



Poznavejte s nami Pardubicky kraj

www.vychodnicechy.info

" DESTINACNE SPOLECNOST
oy VYCHODNICECHY

Jahnova 8, 530 02 Pardubice
Tel.: 466 030412




Potravinarskeé patero

Prodavate, nebo chcete prodavat potraviny na Farmarskych trzich?
Pak musite, kromé poZadavku na bezpecnost a jakost potravin, dodrzet:

Nebalené potraviny chranit pred prachem, dotykem se zemi,
kontaktem s kupujicimi (ti nesmi na nabizené potraviny sahat,
kychat, kaslat...), kontaktem s rukama prodejce (idealni je

s nebalenymi potravinami manipulovat podavacimi klestémi
nebo s pouzitim jednorazovych rukavic).

Plochy stanku, na které jsou kladeny potraviny, musi byt
omyvatelné a udrzovany v Cistoté.

Potraviny vyzZadujici chlazeni (maso, masné a mlééné vyrobky,
syry, mléko, ¢erstvé stavy, rybi vyrobky, cukrarské vyrobky
apod.), uchovavat v chladicim zarizeni.

Mit pristup k socialnimu zafizeni.

Pri prodeji nebalenych potravin, u nichz prfipadné dochazi
i k déleni, mit zajisténu pitnou vodu, dle potreby i teplou vodu,
pokud nebude vyfesena ocista naradi a rukou jinym vhodnym

zpusobem.

Povinnosti prodavajicich je samozrejmé vic, kontaktujte
prislusny inspektorat, podle mista prodeje -

radi Vam poradi, co zlepsit:

Praha, Stredocesky kraj - Inspektorat v Praze,

tel.: 257 199 511, e-mail: praha@szpi.gov.cz

Jihocesky kraj, Kraj Vysocina - Inspektorat v Tabore,
tel.: 381 200 021, e-mail: tabor@szpi.gov.cz

Plzensky kraj, Karlovarsky kraj - Inspektorat v Plzni,
tel.: 377 433 411, e-mail: plzen@szpi.gov.cz

Ustecky kraj, Liberecky kraj - Inspektorat v Usti

nad Labem, tel.: 475 317 071, e-mail: usti@szpi.gov.cz
Kralovéhradecky kraj, Pardubicky kraj - Inspektorat
v Hradci Kralové, tel.: 495 454 110, e-mail: hradec@szpi.gov.cz
Jihomoravsky kraj, Zlinsky kraj - Inspektorat v Brn€,
tel.: 542 426 611, e-mail: brno@szpi.gov.cz

Olomoucky kraj, Moravskoslezsky kraj - Inspektorat
v Olomouci, tel.: 585 151 511, e-mail: olomouc@szpi.gov.cz

Nejste-li registrovani u Statni zemédélské a potravi-
narské inspekce, udélejte to hned u mistné pfislus-
ného inspektoratu SZPI, jinak porusujete zakon.
Registracni formulare jsou k dispozici napf. na inter-
netovych strankach www.szpi.gov.cz v sekci
dokumenty ke stazeni.

—



Desatero statni veterinarni spravy k prodeji na farmarskych trzich

Krajska veterinarni sprava (KVS) dozoruje trhy konané na misté schvaleném obci, jejichZ konani bylo obci povoleno a pfislusna krajska veterinarni sprava schvalila
provozovateli trzni fad, nebyl-li vydén formou nafizeni obce.
Chovatelé mohou prodavat produkty zvifat z vlastniho chovu, které nebyly ziskany ve schvaleném a registrovaném, popfipadé jen registrovaném vyrobnim podniku

a to za téchto podminek:

maso z driibezZe a kraliki (musi byt vykuchano, u kralikG nesmi byt oddélena hlava) maximalné z 10 kusu tydné, maso musi byt uloZeno pfi teploté maximalné 4 °C;
maso musi byt éitelné oznaceno napisem ,Maso neni veterinarné vySetfeno - uréeno po tepelné UGpravé ke spotfebé v domacnosti spotrebitele”,

syrové mléko a smetanu pomoci prodejniho automatu (automat musi byt registrovan u KVS),

Cerstva, prosvicena a oznacena vejce s uvedenim jména a adresy chovatele v maximalnim mnozstvi 60 kust jednomu koneénému spotfebiteli,

vCeli produkty od véelstev ze stanovist ve stejném kraji jako trh, oznacené jménem, pfijmenim a adresou chovatele a u medu druhem a mnoZstvim,

Zivé ryby (usmrcovani a dal$i opracovani ryb musi byt nahlaseno pfislusné KVS 7 dni predem).

Je nepfipustné prodavat maso z domaci porazky provedené v hospodarstvi (mimo driibeZe a kralikd) a vyrobky z tohoto masa.

Ostatni prodejci potravin a surovin Zivo¢iSného plvodu musi zajistit, aby jimi prodavané potraviny a suroviny byly ziskany ve schvaleném a registrovaném, popfipadé
jen registrovaném podniku. Jejich povinnosti je udrzovat je pfi stanovenych teplotach. Prodejce je povinen tuto teplotu kontrolovat:

7 °C pro maso veprové, hovézi, skopové a velké zvére ¢ 4 °C pro maso dribeze, kralikl a drobné zvére ¢ 3 °C pro vnitinosti « 5-18 °C pro vejce (nekolisava
teplota) ¢ 4-8 °C pro mléEné vyrobky jiné nez UHT, sterilované a suSené * O °C pro Cerstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu).

Ostatni vyrobky musi byt uloZeny pfi teplotach stanovenych vyrobcem.

Pro potraviny podle bodu 3 musi byt k dispozici viditelna informace o jejim nazvu, mnoZstvi a datu pouzitelnosti nebo datu minimaini trvanlivosti.
Prodavajici musi byt vZdy schopen na misté dolozit plivod produktd.

Oznaceni ,domaci“ v nazvu potraviny je nepfipustné.

Prodavat potraviny s proSlou dobou pouZitelnosti je nepfipustné.

Potraviny musi byt po celou dobu uvadéni do obéhu chranény pred jakoukoli kontaminaci a pred pfimym vlivem klimatickych podminek.

VSechny predméty a zafizeni, které prichazeji pfimo do styku s potravinami, musi byt Cisté a nesmi predstavovat nebezpeci kontaminace, dopravni prostiedky
a nadoby pouzivané pro prepravu potravin musi byt udrZovany v gistoté a v dobrém stavu.

Osoby manipulujici s potravinami musi dodrzovat poZzadavky na osobni hygienu a musi nosit Cisty odév, pfi prodeji nebalenych potravin, zejména masa,

musi byt k dispozici zdroj pitné vody k myti rukou.

Potravinarskeé a jiné odpady musi byt z prostor, kde se nachazeji potraviny, co nejrychleji odstranovany, aby nedochazelo k jejich hromadéni, a nesmi
predstavovat pfimy ani nepfimy zdroj kontaminace.




MASNE VYROBKY
ZRUD - Masokombinat Policka, a.s.

ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou

Jatka Lanskroun, s.r.o.
TORO VM a.s.

Reznictvi Felgr Jifi s.r.o.

Zemédélské druZstvo Rosice u Chrasti

Reznictvi - uzenarstvi Francouz, s.r.o.

PEKARENSKE VYROBKY

Rubin

Jatrovy syr

Korenény zavin

Spekéacky special

Veprovy bok b.k. cesnekovy - lis.
Debrecinsky sendvic

Uzena veprova kyta nadivana
Tlacenka

Anglicka slanina

Rosickéa klobasa

Staroceska pastika

Sedlacka klobasa

Pavel Janos

Pekarna HRUBY s.r.o.

Josef Novotny - zdobeny pardubicky pernik

Stefanovo pekarstvi - Stefanova Danuska
Smékal kafrstvi - Duchosl a Jifina

(4]

Pardubicky pernik - Jano$
Znak mésta Pardubice

Cokorohlik
Tvarohové kulicky

Prima pernicek - dezert s prichuti
a marcipanem

Chléb pSeni¢noZitny
Kolac svatebni rohovy

MLECNE VYROBKY
Chocenské pomazankové maslo
neochucené

Choceiiska mlékarna s.r.o.

Radka Dankova

Cernilova Marie

Ing. Bietislav Trousil
MILTRA B s.r.o.

Dezertni syr

Dezertni syr v oleji

Kozi zmrzka

Kozi jogurt s ovocnym Zelé
Syrové klubitko

SUHAJ

Z MEDU A OSTATNI VYROBKY

Medovinka, s.r.o.

Evzen Bachor

Medovina - bylinna jemna
Svatojansky med

Misné jazycky

Obohacené medy

ALKOHOLICKE VYROBKY

IMEX Premium, s.r.o.

Vysledek verejné hlasovaci soutéze
1. Kosik pudinkovy - Statek Uhersko

Svétly lezak Rychtar Premium

2. Kolaé svatebni - Smékalovo pekarstvi Duchoslavova Jifina
3. Uzena veprova kyta nadivana - TORO VM a.s.




Seznam vitéznych vyrobkul a producentu

MASNE VYROBKY
ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou

Zdenék Kofinek

KORaDO v.o.s.

Pavel Hubeny Reznictvi - uzenarstvi

Reznictvi - uzenarstvi Francouz, s.r.o.

TORO VM a.s.
BOCUS, a.s.
MASOEKO s.r.o.

ZRUD - Masokombinat Policka, a.s.

Vysledek verejné hlasovaci soutéze

1. Drobulka - Ing. David Novak, Statek Uhersko

2. Sedlakuv chleba - Ing. David Novak, Statek Uhersko

3. Staroceska pastika - Reznictvi uzenarstvi Francouz, s.r.o.

Jatrovy syr

Tlacenka

Moravsky Spek
Pernstynsky salam
Matjesovéa ocka s cibuli

Loupané zavinacky delikates
ze sledl

Sledové platky kofenéné
Sledové zavitky v rosolu
Hradni Sunka

Uzena krkovice

Sunkové tladenka
Staroceska pastika
Hovézi Sunka s peprem
DUO néfez

Sunka BABY vybérova hranata
Kralovsky bok
Cesnekovy salam

Veprova krkovice s kosti, platky,

ke grilovani

MILTRA B s.r.o.
Marie Cernilova

Choceiiska mlékarna s.r.o.

Radka Dankova

Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti

Stef pekafrstvi, Stef a Danuska

Jifina Duchoslavova -
Smékalovo pekarstvi

Josef Novotny
Pavel Janos
Ing. David Novak - Statek Uhersko

Evzen Bachor
Medovinka, s.r.o.

SISKA s.r.0.

- MLS Pardubického kraje 2009

MLEKO A MLECNE VYROBKY

Pohoda
Nakladany kozi syr

Chocenské pomazankové
s jogurtem - FIT LINE - Gyros

Nakladany dezertni syr

MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY

Houska maléa pletena
Vanilkové rohlicky
Chléb slune¢nicovy 800 g

Vanocka s prisadou masla, s ofechy,
rozinkami a mandlemi 800 g

Svatecni kolac tvaroh, povidla,
mak 50 g

Pardubicky zdobeny pernik
Pernikova labut z Pardubic
Drobulka

VYROBKY Z MEDU

Zazvorovy med
MELOMEZA bezinkova

ALKOHOLICKE NAPOJE A OSTATNI

Dédeckovo tajemstvi s alkoholem
Ovocny napoj




MLYNSKE A PEKARENSKE VYROBKY

Siaf. r.v"i,gt‘

a Danuska
Cukrarna ,Na vysluni“

Pekafrstvi a cukrafstvi Sazava s.r.o.
Smékalovo pekafstvi - Duchoslavova Jifina

MLEKO A MLECNE VYROBKY

Chocenska mlékarna, s.r.o.

Kozi farma Liciborice

MILTRA B s.r.o.

Zelhakova kapsa 60g

Jogurtovy cokoladovy rez
Brandyské maslové kolace
Zitno-pSenicny chléb

Buchta ovocna (Svestka, merunka)

Chocenské pomazéankové vanilka

Choceniské pomazankové
s Gokoladou

Pareny kozi syr
ARTUS - piirodni salamovy
polotvrdy syr

MASO A MASNE VYROBKY

Libovy kabanos
Uzena hovézi kyta
Zamecka Sunka

BOCUS, a.s.

MASOEKO s.r.0.

Viadimir Svanda
Reznictvi Sloupnice s.r.o.

Reznictvi - uzenarstvi Francouz s.r.o.

Reznictvi - uzenarstvi Pavel Hubeny

Zdenék Kofinek

ZD Rosice u Chrasti

ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou
ZRUD - Masokombinat Poli¢ka, a.s.

Klobasa s tvaruzky
Svandova uzena klobasa
Tlacenka

Pastika s medvédim ¢esnekem
Radni rolka

StaroCeska uzenka
Uzena pecené

Sunkové prasatko
Sedlacka kyta

Minimls

Dusena Sunka

Lunch - meat

Jehné&ci klobasa

Jatrovy syr se Sunkou
Pastika s olivami

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

Jarmila Janurova - Jala
Medovinka s.r.o.
Pavel Janos

Radostny skok
Thorovo kladivo
Pardubicky pernik - sada




Seznam vitéznych vyrobkl a producentt - MLS Pardubického kraje 2011

YNSKE A PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY

Danuska Stefanova
Pekafrstvi a cukrarstvi Sazava s.r.o.

Pekarna Letohrad, s.r.o.
Pavel Janos
Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti

Smékalovo pekafrstvi spol. s r.o.

Lukovsky svatecni oplétany kolac
FrantiSek se skofici

Chléb sazavsky velky

Martinsky rohlik s napini tvarohovou
Hlava koné - pernik Jano$

Rosicky kolac

Smékaluv rohlicek 50 g

(tvaroh, mak, povidlo, ofech)

MLEKO A MLECNE VYROBKY

Marie Cernilova
Choceiiska mlékarna s.r.o.
MILTRA B s.r.o.

Kozi syr uzeny
Fit line se syrem
Syr pro déti 30 %

Zdenék Kofinek

Reznictvi Sloupnice s.r.o.
ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou

MASOEKO s.r.o.
Oldiich Cejka

ZRUD - Masokombinat Poli¢ka, a.s.
Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti
Reznictvi - uzenafstvi Francouz s.r.o.
Pavel Hubeny

Viadimir Svanda

Medovinka s.r.o.

MASO A MASNE VYROBKY

Francouzska pastika s mandlemi

Lazenska pochoutka
Sunkovy saldm
Sloupnicka jatrova pastika
Kunéticky zavin
Zauzena pastika
Vybérova Sunka
Skute¢ska tlacenka
Drstkovéa polévka
Buckovy zavin
Kamenecka klobasa
Oravsky bok

Sunka z kyty
Namornicka klobasa
Svandav MLS

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

Pernikova medovina




Lukovsky svatecni oplétany kolaé

Danuska Stefanova

Lukova 26
tel.: 465 394 026
e-mail: zdenekstefan@seznam.cz

Kolac je vyrabén podle poctivé rodinné receptury. MIECné
suroviny pouzité pri vyrobé pochazi od malého regionalniho
farmare. Jemné pecivo s naplini.

Firma Danuska Stefanova je pekafskou, cukrarskou

a obchodni firmou. Hlavni provozovna je v Lukové v okrese
Usti nad Orlici. V sougasné dobé je ve firmé zaméstnano

40 osob. Od roku 1992 se pekarstvi specializuje na vyrobu
tradiéniho peciva, jako jsou svatebni kolacky, vanocky,
loupacky, kolace vsech moznych GzZasnych naplini a tvard,
vanocky, mazance, pletence, bézné pecivo, vicezrnné bézné
pecivo, pecivo z listového tésta a v neposledni fadé i chléb.
0d roku 2002 patfi do sortimentu firmy cukrarské vyrobky.
V tomto pfipadé se jedna o klasické cukrarské vyrobky

a hlavné originalni kostky a hrbety s pfirodnimi pfisadami,
které jsou chutové vyvazené ovocem, cokoladou, korenim,
karamelem, ofechy, kokosem a mandlovym marcipanem.
Pouzivaji se jak rostlinné, tak zivocisné Slehacky. Vzdy zalezi
na tom, aby zakusek nebyl pfilis tézky a aby chutovy zazitek
byl vzdy harmonicky, aby zrakovy smysl| byl potésen a chutovy
smysl si pfipadal jako v lazenské péci.



Pekarstvi a cukrarstvi
Sazava s.r.o.

Sazava 180, Lanskroun
tel.: 463 351 560
e-mail: pekarstvi@pekarstvisazava.cz

FrantiSek se skofici je jemné pecivo z pSenicné mouky.

U tohoto vyrobku je typické velké mnozstvi napiné. Povrch
vyrobku je kastanové zabarveny, ruéné dotvarovany.
FrantiSek je typicky velmi pfijemnou skoficovou vini a chuti.
Chléb Sazavsky velky patfi mezi zZitno-pSeni¢né chleby. Povrch
Frantisek se skofici vyrobku je kastanové zabarveny, leskly, pékné propeceny,
bez posypu. Stfida je svétla, s chlebovym kofenim.

Pekarstvi a cukrarstvi Sazava s.r.o. je ryze ¢eska firma
sidlici ve vychodoceském Lanskrouné. Vznik je datovan

do roku 1990 a jeji jméno je odvozeno od nedaleké obce
Séazavy, kterou protéka stejnojmenna ficka. Ve firmé se
snazime propojovat tradici ceského pekarstvi a cukrarstvi
0d samého zacatku je pro nas absolutni prioritou kvalita
produkt. Sirokou §kalu sortimentu pekaiskych, cukrarskych
a lahtGdkarskych vyrobkd firmy mlzZete zakoupit ve viastni
siti dvaceti specializovanych prodejen v srdcich mnoha mést
Pardubického kraje nebo u vétsich i drobnych odbérateld.

7 ®
Chléb sazavsky velky &MM




Pekarna Letohrad s.r.o.

Pekarna Letohrad, s.r.o.

Vaclavské namésti 47, 561 51 Letohrad

tel.: 465 622 251, fax: 465 622 252, mobil: 603 897 225
e-mail: pekarna.letohrad@iol.cz
www.pekarnaletohrad.cz

Jemné pecivo z pSeniéné mouky, tukové, s tvarohovou naplni,
maslovany olejem a sypany drobenkou.

Pekarna Letohrad svou vyrobu zahdjila v lednu roku 1992.
Nabizeli jsme 4 druhy béZného a 5 druhl jemného peciva.
V roce 1997 jsme zakoupili sdzeci pec a zacali péci klasicky
chléb.

Na prelomu milénia jsme pak vybudovali nové prostory pro
expedici, byla nainstalovana kovova sila na mouku a zfizena
misirna, coz vyrazné ubralo fyzicky namahavé prace.

V roce 2007 jsme prevzali pekarnu ,Orlicanka“ v Jablonném
nad Orlici a presunuli do ni vyrobu specialnich druhl peciva
a koblih.

Nas dnesni sortiment tvofi vice nez 80 vyrobku v zakladni
nabidce a dalSich 40 druh( v nabidce specialni.



Pavel Janos

Véry Junkové 306, Pardubice, 530 03

tel.: 466 261 167, www.pernikjanos.cz
facebook: Pardubicky pernik - Pavel Janos
objednavky: pernikjanos@email.cz

Rodinna firma se stoletou tradici ve vyrobé cukrarskych
vyrobkU( a perniku.

Pernikoveé tésto s medem a merunkovym dZzemem. Kvalitni
mékky pernik s velkou trvanlivosti bez konzervacnich latek.
Vyborna pochoutka a darek nejen pro déti, ktery potési nejen
chutové bunky, ale i vkusnym ru¢nim zdobenim i oko.

Po vysuseni vhodny jako strouhany do omacek, nebo na
ovocné knedliky atd. Pokud si podobny pernicek chcete

vyzkousSet i sami, prikladame recept.

7 Parcubic)

Pardubicky pernik

ZJEDNODUSENA RECEPTURA PRO DOMACNOST

Tésto: 70 dkg hladké mouky, 20 dkg mouckového cukru,

20 dkg medu, 5 dkg merunkového dZzemu (je typicky pravée
pro pardubicky pernik), 5 dkg tuku, 4 vejce, kofeni do perniku,
1 dkg jedlé sody na nakypfeni.

Poleva: 30 dkg mouckového cukru, 2 bilky, citronova Stava.

Hlava koné - pernik Janos

Tésto je tfeba dukladné prohnist a nechat az 2 dny
odpocinout pfi pokojoveé teploté prikryté igelitem. Vykrojené
tvary pecte v troubé vyhraté zhruba na 180 °C a hotové
jesté za horka potrete rozSlehanym vejcem. Bilky na polevu
michejte s mouckovym cukrem a citronovou Stavou a pak
radné rozslehejte.



Rosicky kolaé

Bylo vyuzito podpory
z Programu
rozvoje venkova
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Smékaliiv rohlicek 50 g
(tvaroh, mak, povidlo, orech)

/< SMEKALOVO

pekatstvi

Vase pekarstvi od roku 1890

Smeékalovo pekarstvi
spol. s r.o.

Safarikova 110/1, 566 01 Vysoké Myto
tel.: 465 424 673

e-mail: smekalovo.pekarstvi@seznam.cz
www.smekalovopekarstvi.cz

NasSe pekarstvi najdete v plvodnich prostorach pekarny z roku
1890 v historickém centru mésta.

Peceme cca 400 druhl vyrobk( podle modernich a ¢astecné

i puvodnich receptur. Provoz vedou zkuseni mistfi, ktefi

ruci za tradicné dobrou kvalitu vyrobku. Vyroba probiha

v souladu s hygienickymi normami a predpisy EU, coZ stvrzuje
certifikovany systém kritickych bod( HACCP.

Vyrabime:

¢ Klasické bézné pecivo - rohliky, housky a dalSi vyrobky
z bilé mouky.

e Zamérujeme se na vyrobky zdravé vyzivy - ceredlni pecivo,
celoZitné vyrobky.

¢ Z kuchyné nasich babicek mlzete ochutnat moravské
kolace, buchty makové, tvarohové, povidlové a s rliznym
ovocem, ¢eské vdolky, jablka v Zupanu a dalsi.

¢ Pro mlsné jazycky vyrabime vyrobky z plundrového
tésta pInéné parkem, Spenatem nebo slaninou, vyrobky
z koblihovych tést a francouzské palacinky.

* Pro slavnostni prileZitosti si mGZete objednat svatebni
kolace vyrabéné podle plvodni receptury, vice nez

20 druht zakusku, nejriznéjsi druhy dort(.



Kozi syr uzeny

Marie Cernilova

Cernilova & Stépanek, Licibofice 14
tel.: 469 679 149 ¢+ e-mail: srek.reklama@centrum.cz
www.kozifarma.eu

Nase farma vznikla v roce 2000 se Sesti kozimi
zakladatelkami. Jedna se o plemeno koza hnéda kratkosrsta,
ktera byla vySlechténa jako dojné plemeno. Jeji mléko

je lahodné a pfi dodrZovani Cistoty a kvalitni potravy z ného
neni citit klasicky kozi prk. V souc¢asné dobé se starame

0 30 koz a 3 kozly. MIéko se u nas rovnéz zpracovava.

Cast se ho proda syrové, nebot alergikil na kravské mléko
pribyva, nehledé na to, Ze vyrobky z koziho mléka jsou
povazovany jako protirakovinny Iék. V&tSinu vyroby tvoii syry.
Vyrabime syr balkanského typu, liSici se pouze pfichuti. Velmi
oblibeny je syr nakladany v olivovém oleji. LetoSnim favoritem
je pareny kozi syr. Mezi dalSimi vyrobky musime predevsim
hovorit o jogurtu, ovocném Zelé s jogurtem, kefiru a tvarohu.
Svoji oblibu ziskava i probioticky napoj s zivymi kulturami.
Lonskou novinkou a souéasnym hitem je kozi zmrzka =
zdravé misani z mléka koziho. VSechny nase vyrobky jsou
vyrabény na pfirodni bazi bez pridavani chemikalii, nebot
jsou urcéeny pro zdravou vyzivu. Proto vétSina z nich byla
ocenéna titulem MLS PARDUBICKEHO KRAJE. Rovnéz jsme
dosahli velmi vyznamného ocenéni na MEZINARODNIM
POTRAVINARSKEM VELETRHU VE STUTTGARTU, kde nase
vyrobky dostaly certifikat kvality.

VétSina prodeje se uskutecnuje pfimo na farmeé v nasi
prodejné. Prijedte osobné a uvidite a hlavné ochutnate -
denné 10-12, 15-17 hodin.



Fit line se syrem

- = Bylo vyuzito podpory
Chocenska z Programu
mlékarna rozvoje venkova




: MILTRA B s.r.o.

Méstecko Trnavka 292, 569 41
tel.: 461 352 011

e-mail: sekretariat@miltra.cz
www.miltra.cz

Jedna se 0 30% eidamsky syr valcovitého tvaru urceny

k pfimé spotrebé zejména pro déti od 1 roku. Diky této
skuteénosti ma vyrobek snizeny obsah sodiku na hodnotu
0,77 g/100 g. Pri jeho vyrobé dochazi k daleko vySSi moznosti
mikrobiologické kontaminace vzhledem k vétSimu rozsahu
lidské prace na rozdil od jinych technologii, presto se
nepouziva prostredkud proti rdstu plisni a kvasinek na povrchu
syry. Syr neobsahuje barviva ani konzervanty, je vhodny pro
bezlepkovou dietu a pro diabetiky, obsahuje vitamin A, E,

B1, B12 a mineraly - zejména vapnik. Miltra B je prozatim
jedinym vyrobcem syra pro déti od 1 roku v CR, ktery spliiuje
prisné legislativni pozadavky na tento druh vyrobku.

Syr pro déti 30 %

MIékarna Miltra se sidlem v Méstecku Trnavka je jedinym
vyrobcem syrd tvz. saldmového tvaru v Ceské republice.
Historie saha az do roku 1900, kdy bylo zaloZzeno a do
rejstiiku zapsano Rolnické mlékarenské druzstvo pro Trnavku
a okoli a v pribéhu uplynulych 110 let nebyla vyroba nikdy
prerusena.

Mléka'rna —

Miltra
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Sloupnicka jatrova pastika

Reznictvi
Sloupnice s.r.o.

Dolni Sloupnice 134
tel.: 465 549 300, 728 656 173, 602 277 814
e-mail: reznictvi@zdsloupnice.cz

Vyrobek je podle plvodni staroslovenské receptury.

Surovina pro vyrobu je vyhradné z vlastniho chovu a vlastnich
jatek, coz zarucuje Gerstvost a vysokou kvalitu vyrobku.
PouZitou surovinou jsou veprova jatra a veprfové maso.

Reznictvi Sloupnice s.r.o0. provadi:
¢ vykup a porazku jateéného skotu, prasat, ovci, koz a koni
« vyrobu a prodej vzdy Cerstvého vysekového masa a drobl
¢ vyrobu a prodej V1/2 a H1/4
¢ vyrobu a prodej vyrobnich mas
e vyrobu tradicnich varenych masnych vyrobku, uzeniny

a uzenych mas dle vlastnich receptl

Prednosti:
e moderni jateéni provoz a vysoka kvalita zpracovani masa
¢ dodrzujeme prisné hygienické normy v celém objektu
e porazena zvirata pochazeji z vlastnich chovl
¢ vykupni ceny stanovujeme dle zmasilosti a zatfidéni
SEUROP
 prodej ve vlastnich maloobchodnich prodejnach
ve Sloupnici, Ceské Trebové a Usti nad Orlici
* rychlé a bezproblémové vyrizovani objednavek
¢ rozvoz chladirenskymi vozy
e staly veterinarni dozor



Kunéticky zavin

Zauzena pastika

ZEAS, a.s.
Pod Kunetickou horou

Staré Hradiste
tel.: 602 414 081
e-mail: karel.kuzel@zeas.cz

Kunéticky zavin - specialni masny vyrobek tepelné
opracovany. Zauzeny na dubovych Stépkach. Vyborna chut.

Zauzena pastika - vareny masny vyrobek, zauzeny, tepelné
opracovany. Hnédookrové barvy, na fezu homogenni.
V pfirodnim streve.

Akciova spolecnost podnika v zemédélské vyrobé na 2 550 ha
zemédélské pldy. Z ¢innosti, navazujicich na ZivociSnou
vyrobu, je vyznamna i vyroba masa a uzenin na vlastnich
jatkach s ro¢ni produkci ve vysi 27 mil. K¢.

Vyrobni prostory a technologicka ¢ast byly modernizovany
dle pozadavk(l hygienickych norem a odpovidajici kritériim,
stanovenym pro tyto provozy v ¢lenskych statech EU.
VSechny vyrobky jsou pfipravovany bez pouziti separatd,
pro plnéni jsou pouZivana veprova a skopova strivka.
Vlastni rozvoz a prodej vyrobkU je uskutecnovan prevazné
pro odbératele z Pardubic a Sezemic.

Siroky sortiment masnych vyrobkl a uzenin, doplnény

i 0 krajové speciality, je pozadovan

pro svoji kvalitu

a chutové vlastnosti.



Vybérova sunka

MASOEKO s.r.o.

Kuncéice 243, 561 51 Letohrad

tel./fax: +420 465 620 817, +420 465 621 587
e-mail: hikes@masoeko.cz, info@masoeko.cz
www.masoeko.cz, www.masoeko.eu

Vybérova Sunka je tepelné opracovany masny vyrobek
vybérové jakosti. Vyrobek neobsahuje alergeny, produkt je
vyrabény v Letohradé, historicky zvaném Kysperk. VUné je

po mase a udicim koufi, typicka pro veprovou Sunku, lahodna,
v nakroji svétla a prfimérené slana.

Spolecnost MASOEKO s.r.0. oslavi v letoSnim roce Gtvrtstoleti
trvani. Rodinny charakter podniku zarucuje individualni

a jedinecny pfistup k nasim zakazniklim. Koncové odbératele
obslouzi vlastni prodejna masa a uzenin v Letohradé a ptimy
rozvoz je zajistén vlastnimi pojizdnymi prodejnami.

Firma MASOEKO zasobuje predevsim sit obchodd, firem,
restauraci a statni instituce. Rozvazku zajistuje vlastnimi vozidly
az na misto podnikani do jednotlivych jidelen, prodejen, nemoc-
nic a socialnich zafizeni. Dlouhodobé nabizi kompletni sluzby
pfi zpracovani masa od porazky po vyrobu masnych specialit

s garanci kvality provéfené na fadé narodnich i mezinarodnich
soutézi. Vyrobky spolecnosti ziskaly ocenéni na regionalni
soutézi MLS Pardubického kraje 2010, Ceska chutovka, velmi
dobre se umistily v celostatni soutézi Regionalni potravina PK
2010 a ziskaly mezinarodni ocenéni z veletrhu SLOW FOOD
2010 v némeckém Stuttgartu. Firma se aktivné zapojuje do
ginnosti hnuti Slow Food i v Ceské republice. Produkty firmy
MASOEKO pochazeji z horskych a podhorskych pastvin Orlic-
kych hor, také proto nékteré spliuji prisna kritéria biopotravin

s oznac¢enim BIO. Regionalni vyrobky spolecnosti byly certifiko-
vany pod znagkou Originalni produkt ORLICKE HORY.



Skutecska
tlacenka

Drstkova
il -
— polévka

~
hd | ]
Oldrich Cejka
Palackého namésti 142, 539 73 Skuteé¢
tel. prodejna: 469 319 501
fax: 469 319 499

e-mail: masna.cejka@seznam.cz
www.oldrichcejka.cz

Skuteéska tlacenka - tepelné opracovany masny vyrobek
s vlastni recepturou. Tento vyrobek je na trhu jiz 20 let.

Drstkova polévka - zakladni surovinou jsou hovézi drstky,
nejsou pouzity Zadné stabilizatory a chemie. Z drsték se vafi
poctiva domaci polévka, ktera se varici sléva do vanicek

a ihned se zatavuje, ¢imzZ se zachovava kvalita a cerstvost
tohoto vyrobku.

Blickovy zavin - tepelné opracovany masny vyrobek
z vepfového masa, vyrazné chuti a koufového aroma.

Reznictvi a uzenafstvi Oldfich Cejka ve Skutgi je tradiénim
rodinnym podnikem s mnohaletou historii. Remeslo je u Cejkd
rodinnou tradici - jiZ prarodice zaloZili a Gspésné vedli
feznictvi a pohostinstvi v Bratronové, které jim vSak bylo
zabaveno pfi znarodnéni. Po roce 1989 se Oldfich Cejka
rozhodl osamostatnit a koupil budovu ve Skut¢i, v niz otevrel
feznictvi. Rozhodl se uzeniny a dalSi feznické lahtdky nejen
prodavat, ale i vyrabét. V pribéhu devadesatych let oteviel
novou vyrobnu. Masna vyroba byla spusténa v roce 2002.
Reznictvi a uzenarstvi Oldfich Cejka dnes mésicné vyrabi
okolo padesati tun uzenin a v nabidce ma vice nez sto druhl
feznickych lahlidek. Zakaznici si mohou vybrat jak tradic¢ni
vyrobky, tak i z vlastnich originalnich receptur.



Kamenecka klobasa

ZAUD-MASOKOMBINAT POLICKA, .8,

ZRUD
Masokombinat
Policka, a.s.

Kamenec u Policky 300, PSC 572 23
tel.: 461 752 111
e-mail: sekretariat@mkp.cz

Kamenecka klobasa navazuje na staro¢eskou kuchyni svym
charakteristickym slozenim a chuti kminu a ¢esneku.
Je vhodna pro bezlepkovou dietu.

ZRUD - Masokombinat Poli¢ka je akciova spoleénost, ktera
navazuje na dlouholetou tradici masné vyroby v Policce.

Od roku 1985 spolecnost sidli v novém vyrobnim podniku,
ktery byl vybudovan tfi kilometry od Policky smérem na
Hlinsko v Cechach. Zajistuje kompletni vyrobni program od
vlastni porazky az po vyrobu uzeniny. Postupnou modernizaci
vyrobni technologie nabizi firma kvalitni a Siroky sortiment
masnych vyrobku. Pro jejich vyrobu se pouZivaji suroviny
prvotiidni kvality, Cerpané prevazné ze zdrojl vliastni porazky.
Maso i masné vyrobky upravujeme dle prani zakaznikd.
Vysekové maso balime, krajime na platky i kostky nebo
marinujeme. Masné vyrobky pak také balime a krajime

do malospotrebitelskych i velkospotrebitelskych baleni.
Veskera produkce je pod stalou veterinarni kontrolou, jsme
drziteli certifikat( 1ISO 9001, HACCP, IFS.

Vyuzivame odbornych a profesnich zkuSenosti, kdy prvofadym
zajmem spolecnosti je spokojenost zakaznika.



Oravsky bok

Zemedelskeé druzstvo
Rosice u Chrasti

Rosice - Synéany 34, PSC 538 62

tel.: 469 667 308

pekarna: 469 667 611, jatka: 469 667 406
e-mail: zd.rosice@tiscali.cz

Oravsky bok je vyroben pouze z vepfového masa, plivod masa
je z prasat vlastniho chovu, pfipadné z blizkého okoli.

Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti podnika v okrese
Chrudim, kde hospodafi na vymére presahujici 2 000 ha

v feparské oblasti. Zabyva se predevsim rostlinnou

a zivociSnou vyrobou. Pro zhodnoceni zemédélské produkce
v letech 1992 a 1993 vybudovalo pomocné provozy.
Predevsim jatky - porazku véetné zpracovani na masné
vyrobky, pekarnu a palirnu. V sou¢asnosti provozujeme

9 vlastnich prodejen, kde tyto vlastni produkty prodavame.

V nasich jatkach zpracovavame celou svoji produkci jateénich
zvitat. Velmi malé procento jatecnich zvifat nakupujeme

od zemédélcl v blizkém okoli. Nase vyrobky jsou zasadné
vyrabéné z Geské (vlastni) suroviny, cozZ se projevuje v jejich
kvalité a chutnosti. Produkce nasich jatek presahuje 49
miliond korun rocné.

TotéZ plati o zpracovani - zhodnoceni ovoce v nasi péstitelské
palirné.

KaZdoro¢né obohacujeme v predvanocni dobé mistni
obyvatele a blizké okoli o nabidku kapr( z vlastniho rybnika.



Sunka z kyty

Reznictvi uzenarstvi
Francouz s.r.o.

Morasice Skupice 8
tel.: 469 695 561
e-mail: lada.francouz@tiscali.cz

Pouzitou surovinou je z 99 % veprova kyta. Vlastni normy.

V nakroji jsou viditelné velké kusy Stavnaté veprové kyty

a na povrchu je Spek. Nadstandardni je Sife vyrobku

o priméru 15 cm, v nakroji riizové barvy a pfi skusu kiehky.
Vyrobek je vhodny pro bezlepkovou dietu.

V zari 1992 zalozil Ladislav Francouz spolu se Zenou
Markétou firmu Ladislav Francouz, Reznictvi a uzenarstvi.
Prodejnu otevreli u rodinného domku v Sobétuchach.

V zacatcich zpracovavali tydné 5 az 6 prasat a pllku hovéziho.
V roce 1997 firma zakoupila objekt byvalého hostince

ve Skupicich a vyrazné rozsitila vyrobu.

Produkce porazky je v soucasné dobé priblizné 10 000 kusl
prasat a 700 kusl hovéziho.

Objem vyroby ¢ini 7 tun tydné. Firma produkuje sekané
vyrobky, mékké salamy, pec¢ené vyrobky, uzena masa, masné
polotovary, varené vyrobky a speciality, z toho je asi 50
vyrobkU stalych a 20 sezénnich.

Maso a vyrobky jsou dodavany do 4 vlastnich prodejen.

Od roku 2005 se zménil statut firmy na Reznictvi — uzenafstvi
FRANCOUZ s.r.0. se sidlem ve Skupicich 8, 538 03 Morasice.
Dnes jiz ve firmé pracuje 26 zaméstnancu.



Namornicka klobasa

Reznictvi
uzenarstvi
Pavel Hubeny

Bylany 58
tel.: 724 960 385
e-mail: phubeny@seznam.cz

Pouzita surovina je veprové a hovézi maso. Vyrobek je zauzen
do tmavohnédé barvy, ma jemné vrasg¢ity povrch, v narezu
vyrazna mozaika, vyrazna chut koreni, viiné po zauzeni.

Nase rodinna firma vznikla na konci roku 2005.

Pronajali jsme si byvalé feznictvi, které nespliovalo zdaleka
pozadavky Evropské unie, proto jsme museli vynalozit velké
Gsili na rekonstrukei vyrobnich prostor a jeho zafizeni.

Firma se zabyva prevazné vyrobou uzeného masa a drobnych
masnych vyrobkd, které jsou pod stalym dohledem veterinarni
spravy.

VSechny nase vyrobky jsou vyrabény bezlepkovou metodou
bez separatu a bez soji a dalSich zahustovadel.

Krédo nasi firmy je spokojeny zakaznik, ktery si v nasich
prodejnach nakoupi kvalitni vyrobky a rad se k nam vrati.
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Viadimir Svanda

Rvacovska 647, Hlinsko
Tel.: 775 319 899, 469 319 096

Vyrazné zauzena, korenéna, lehce pikantni specialita.
Surovina je veprové maso, sadlo tvofi pokryv.

Rodinna firma s uzenarskou vyrobou a tradici Ctyf generaci,
ktera se na regionalnim trhu pohybuje jiz 78 let. Po revoluci

v roce 1991 byla vyroba obnovena a provoz zmodernizovan.
V soucasné dobé vede a rozsiruje firmu pravnuk zakladatele.
Vlastni vyrobky jsou nabizeny jiz ve étyfech prodejnach - dvou
v Hlinsku a po jedné ve Zd'afe nad Sazavou a Chrudimi a jsou
rozvazeny ve specialnich chladirenskych vozech. Zamérili
jsme se na kvalitni vyrobu prodanou ve vlastnich prodejnach!
Tradice a blizky kazdodenni kontakt se zakazniky zarucuje
stalou, velmi vysokou kvalitu i erstvost masa a uzenarskych
vyrobku. Na ménici se chuté zakaznikl dokazeme rychle
reagovat a uspokojit je sezénnimi specialitami na gril, kytami
i selatky na rozen, rautovymi stoly, darkovymi koSi a kyticemi,
oblozenymi misami.

V nasem sortimentu je vice nez 150 druhd vlastnich uzenar-
skych vyrobkud vyrobenych podle tradicnich receptur, z nichz
velka Gast pochazi jesté z doby zakladatele Antonina Svandy.
Produkty jsou vyrobeny Cisté z masa a jsou vhodné i pro
bezlepkovou dietu.

Nase firma ziskala za své vyrobky fadu ocenéni, poslednim
Uspéchem je certifikat v regionalni soutézi ,MLS Pardubického
kraje 2011“ za nas vyrobek Svandiiv MLS.



Medovinka, s.r.o.

Podébradovo nameésti 12, 539 01 Hlinsko
tel.: 606 928 635, 728 300 099
e-mail: info@medovinka.eu, www.medovinka.eu

Nase produkty:

MEDOVINY

Medovina je nejstarsi alkoholicky napoj, viastnostmi podobna
vinu. Vyrabime varené a nevarené, s prichutémi, s bylinkami
a korenim.

MELOMELY

Specialni medoviny s podilem ovocné Stavy.

MEDY BEZ PRISAD

Nektarovy, medovicovy, pastovany a mnoho jednodruhovych
meda.

MEDY LECIVE

S pylem, bylinkami, matefi kasickou nebo propolisem.
MEDY S PRISADAMI

S orechy, ovocem a ¢okoladou.

PIVO S MEDEM
Specialni nefiltrované pivo s pridavkem medu svétlé 15,
tmavé 13.

Pernikova medovina

Thorovo kladivo - tmavé pivo s medovinou - vyrobek byl
ocenén v ramci MLSu Pardubického kraje 2010.
= S SVIEKY Z VEELIHO VOSKU
7 c\ﬁﬁ Stacené a rolované.
OV IN K?‘ . Propolisova tinktura, kosmetika z véelich produkt.
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Podékovani sponzorum:

Zastitu nad soutézi prevzal: ’ -.:
v '\ & -.
ALy f F 'ﬁ 7\ \s
» Pardubicky kraj hd (0 o .
« Celostatni sit pro venkov PARDUBICKY KRAJ CELOSTATNI SiT PRO VENKOV

Partnefi:
L S . x . . U
* Ministerstvo zemédélstvi Ceské republiky ’\\.h:;
* Agrovenkov 0.p.s. :‘\' ‘\':::
* Konzum, obchodni druzstvo s Q
* Obecni stfedisko KIS MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI ONzu"

Katalog vydal AGROVENKOV o.p.s. - KIS Pardubického kraje a je hrazen z prostredkt Celostatni sité pro venkov s podporou Pardubického kraje.

Graficka Uprava: Petr Barton, claim - graficky design e Tisk: Tiskarna Osik ¢ Naklad: 2 100 vytisku.
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EVROPSKY ZEMEDELSKY FOND PRO ROZVO) VENKOVA:

EVEOPA INVESTUJE DO VENKOVSKYCH OBLASTI PROGRAM ROZVOJE VENKOVA CELOSTATNI SiT PRO VENKOV MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI




